Brugervejledning Smartfold refraktometer Brix 0-32.

Til maling af sukkerindhold i grees, fugtig wrap, grentsager og frugt.
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Saettet indeholder:
Smartfold refraktometer
Graes/frugt presser i rustfrit stal
Kalibreringsskruetraekker
Pipette
Blad klud til aftgrring af linsen
Dansk brugervejledning

1. Kalibrering

Far refraktometret tages i brug dbnes deekpladen og linsen pafgres 2-3 draber rent
vand. Dakpladen lukkes sa vandet fordeles over hele linsen. Vent ca. 30 sek.
Refraktometret er nu kalibreret til 0 og tilpasset den omgivende temperatur.
Bemeerk: Refraktometret er et optisk instrument som benytter sollysets brydning
gennem en linse til at aflaese sukkerindholdet. Det kan derfor ikke benyttes ved
elektrisk lys da dette er for svagt.




2. Kig ind i linsen.

Der vises en bla skala hvor den gverste del af skalaen er bla og den nederste hvid. Hvis
refraktometret er kalibreret korrekt med rent vand, gar det hvide felt til 0. Hvis
afleesningen er slgret kan man fokusere ved at dreje pa fokus justeringen hvor man
kigger ind i linsen. Det fungerer ligesom pa en kikkert. I det tilfeelde at der ingen veede
er pa linsen, vil hele feltet veere blat.

3. Maling af sukker.

Abn daekpladen og tgr daekpladen og linsen sa de er helt tgrre. Man bgr fortrinsvis
duppe veeden vk og ikke gnide sa man risikerer at ridse linsen. Brug altid en blgd klud.
Fyld graespresseren med graes og pres 2-3 draber ud pa linsen. Luk daekpladen og tjek
at veesken har fordel sig over hele linsen. Aflaes nu sukkerindholdet pa skalaen.
Sukkerprocenten er det tal hvor den hvide og bla farve krydser skalaen. Nar malingen
er faerdig renses dakplade og linse.

Nar man maler graes skal det veere fri for dug og regndraber, sa udefra kommende fugt
slas eller tgrres af greesset. Wrap med tgrstof pa max 60% kan der godt presses lidt
veede af. Tgrt wrap og hg kan det vaere ngdvendigt at tilfgre en smule vand for at fa den
forngdne maengde vaeske at male pa. Kom hget i presseren og tilfgr lidt vand - lad det
virke i min. 15 min. Gentag evt. malingen efter 20 min. Maling af tgrt hg bliver ikke helt
pracis, men giver alligevel en god indikation af sukkerindholdet.

Gulergdder, eebler og anden frugt og grgnt snittes eller rives i mindre stykker.

4. Behov for yderligere kalibrering.

Hvis den automatiske temperatur kontrol (ATC) bliver forstyrret af for hgje eller for
lave temperaturer, kan det veere ngdvendigt med en yderligere kalibrering med rent
vand. Hvis det hvide felt ikke er ngjagtigt ud for 0, fjernes beskyttelseshaetten til
kalibreringsskruen, og med den medfglgende skruetraekker justeres sa det hvide felt er
ngjagtig ud for 0. Dette er normal kun ngdvendigt hvis temperaturen er under 5-10,
eller over 30 grader. For ngjagtig afleesning er det vigtigt at linsen og vaesken har
samme temperatur, sa hvis man tager refraktometret fra en varm stue og presser en
kold prgve pa linsen bgr man vente 1 minut til temperaturforskellen er udlignet.



5. Pleje og vedligeholdelse.

Smartfold refraktometret er meget robust og lavet af rustfrit stdl, glas og gummi. Det
bgr dog renses omhyggeligt fgr og efter brug med rent vand og en blgd tgr klud. Det bgr
aldrig skylles under hanen eller dyppes i vand, ligesom det altid skal opbevares i sin
a@ske og ikke ligge hvor det kan fa fugt eller regn.

Brug aldrig andet end rent vand til at rense linsen. Kemiske vaesker kan gdeleegge
linsen.

6. Hvordan virker et refraktometer.

En refraktometer er et optisk preecisions instrument, som bestemmer densiteten ved
hjaelp af brydningsindekset for en veeske, med en gradueret skala for det specielle
omrade der skal males. Der findes refraktometre til forskellige formal, som f.eks. maling
af vandindhold i honning, kglervaeske i en motor, sukkerindhold i vin, saltoplgsning i
havvand etc. Det er derfor vigtigt at veelge ngjagtig det refraktometer der skal benyttes
til et bestemt formal.

Smartfold Refraktometer maler sukkerindholdet (BRIX) i en given vaeske pa en skala fra
0 til 32% sukker med en ngjagtighed pa 0,2%.

7. Om heste og sukker.

Grees indeholder sukker i form af fruktan, fruktose og andre sukkerarter, som felles
males i et refraktometer. Det er nyttigt at kende sukkerindholdet i sit graes, hvad enten
det benyttes til graesning eller til at tage sleet til hg eller wrap. Har man f.eks. ngjsomme
heste er det vigtigt at vide sukkerindholdet inden graesset bliver hgstet, og nar hestene
bliver sat pa grees - og om man evt. skal begraense adgangen til graesset.

Hvor meget sukker ma der veere i graes?

Lavt sukkerindhold (< 6 %) indikerer et lavt energiindhold (velegnet til overvaegtige/
trivelige heste og ponyer samt ngjsomme racer). Moderat sukkerindhold (6-12 %)
indikerer et moderat energiindhold (velegnet til ride- og konkurrenceheste).
Mazlkebgtter f.eks. som heste holder meget af, indeholder op til 20% sukker, sa en mark
fyldt med meelkebgtter har hgjt sukkerindhold.

Visse graesarter indeholder generelt mere sukker end andre. Rajgraes og rgdsvingel er
meget sukkerholdige, mens timothe /hundegraes er mindre sukkerholdige.
Sukkermangden er ogsa afhaengig af temperatur, vand, arstid og tid pa dggnet, og her
er det vigtigt at kende sit grees og tage hyppige malinger sa man har styr pa sine marker
og folde.



